
КАТАЛОГ ПРОДУКЦИИ





Маринады для 
домашней кухни

ГОТОВИМ НА ПРИРОДЕ

ГОТОВИМ ДОМА

Готовые решения 
для мини-пикника



НОВЫЕ
ВКУСЫ!



НОВЫЕ
ВКУСЫ!





18 мес./265 г

12 мес./250 г 18 мес./270 г 18 мес./320 г12 мес./250 г

18 мес./300 г

СЫРНЫЙ
ЧЕДДЕР

ГРИЛЬ-БУРГЕР 
С ЖАРЕНЫМ 
ЛУКОМ

Сливочный вкус
настоящего сыра Чеддер 
для наггетсов, картошки 
фри, шаурмы
или макарон.
Также подходит
для запекания.

Пикантно-мягкий соус
с французской 
дижонской горчицей
и хрустящим луком фри
для сэндвича, хот дога 
или бургера.

Пряные ноты дижонской
горчицы в сочетании
с винным уксусом, 
сладость мёда, пикантные 
огурчики и репчатый лук.

Томаты с дымком, пюре
из чернослива, паприка
и горчица − характерный
аромат и пикантный вкус.

Универсальное сочетание
чеснока, сливок, орегано
и дроблённого перца
дополнит любое блюдо!

Бодрящая острата
красного перца, мякоть
томатов, свежий лук
и кинза − классика
на вашем столе!

Кусочки ягод брусники
и острота аджики −
гармония кислых
и острых оттенков!

Терпкие ягоды кизила,
кислые ноты винограда
и бодрящая острота
смеси перцев.

Тонкое сочетание дерзкой
смородины, бальзамического
соуса, красного вина,
апельсина, корицы
и мускатного ореха.
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300 г 300 г300 г

300 г 300 г 300 г 300 г

Без консервантов
в составе

Быстрое маринование
за счёт натуральных
кислот

Прозрачная бутылка
позволяет рассмореть
текстуру маринада

Аромат жарящегося на огне мяса вдохновил
нас на создание маринадов для шашлыка.
Маринады включают все необходимые специи и обладают
оригинальными вкусами. Мы постарались продумать всё
до мелочей, чтобы результат получился превосходным,
а самое маринование − лёгким и приятным.





12
мес

300 г

Жарим рыбу

ОДНА БУТЫЛКА РАССЧИТАНА НА 3 КГ РЫБЫ

Уникальный маринад — подобного решения нет в ассортименте 
других производителей.

В составе лимонный сок, который позволяет замариновать рыбу 
всего за 30 минут. Пюре лимонов, душистые травы и пряные 
специи — идеальное сочетание для сочной рыбы. Подходит
для разных видов рыбы и морепродуктов.

Все нужные специи
в одном маринаде

Чистый состав без
консервантов и глутамата

Быстрое маринование
за счёт натуральных 
кислот

Маринад подходит для 
приготовления на гриле, 
мангале или в духовке





Жарим на решётке

80 г

80 г80 г

Горчица, пряности и сливки 
для сочной индейки 
и свинины.

Душистые чеснок, чабрец, орегано 
и майоран для сочных овощей 
и вкуснейших грибов.

Лимоны, ароматные травы 
для сочной и нежной рыбы.

Быстрое маринование
за счёт натуральных 
кислот

1 САШЕ-ПАКЕТ = 1 КГ МЯСА





10 пакетов
в транспортном
шоу-боксе

100 г100 г 100 г
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Инновационный 
продукт

Линейка основ для приготовления ароматных глинтвейнов.
Концентрат из натуральных соков и ягод вместе
со сбалансированной комбинацией пряностей позволяют
приготовить согревающие напитки для тёплых вечеров.





80 г

80 г80 г
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Маринады
для домашней
кухни





0,33 л
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420 г

420 г420 г

Безопасный
вариант копчения

Чистый состав
без консервантов

Придаёт блюдам
характерный
аромта копчения

Дым, образуется при сжигании
традиционных для копчения пород древесины,
проходит несколько степеней фильтрации.
При этом смолы, канцерогены, сажа и другие
вредные примеси выпадают в осадок
и удаляются, а самые ценные коптильные
вещества смешиваются с водой.





ТОП-5 блюд
из куриных крылышек

Лёгкие рецепты
в 3 шага

Любимые блюда
своими руками

90 г

60 г 80 г

80 г

80 г

Сладковатый вкус спелых томатов
дополняет фруктовый оттенок
вяленного чернослива. Нотки дыма
и сбалансированных специй
оттеняют яркий профиль вкуса
и аромата.

Насыщенный вкус натурального сваренного 
соевого соусв с ярким оттенком имбиря.
Сладкий вкус и аромат с лёгкимим нотками
солода. Идеальный баланс сахаров
позволяет получить блестящую карамельную
корочку на продукте при жарке.

Кулинарные маринады и соусы для приготовления
крылышек в духовке. В составе маринада содержатся все
необходимые специи и приправы для лёгкого приготовления
популярных закусок.

Яркое сочетание чеснока
с ароматными зелёными травами
и душистыми пряностями.

Благородный и насыщенный
вкус зерновой дижонской горчицы
в сочетании с пряностями
и сладковатым оттенком вкуса
натурального мёда.

Яркий и взрывной вкус
натурального копчения
в идеальном сочетании
со вкусами сладкой паприки,
чеснока и специй.





LEMONADE BAR

СДЕЛАНО КОРЕЙЦАМИ HOT ASIA PROFESSIONAL

НУЖЕН УЖИН SNACK BAR

VITA BAR PASTA BAR САЛАТ БАР

ДЛЯ ПИКНИКА ДЛЯ ДОМА



VIRTEX-FOOD 
РОССИЯ, НОВОСИБИРСКАЯ ОБЛ. 

Г. БЕРДСК, УЛ.ЛЕНИНА, Д. 89/15, ОФИС 400 
ТЕЛ.: +7-383-212-59-44 

VIRTEX-FOOD.RU


