
КАТАЛОГ 
ПРОДУКЦИИ



Компания VIRTEX-FOOD 
представляет бренд ЖАРИМ МЯСО

25 лет назад компания VIRTEX-FOOD выпустила уже легендарный 
продукт — Жидкий дым. С этого продукта и началась история бренда 
Костровок, который в первую очередь славится продуктами для копчения 
— концентратами и рассолами. Позже бренд пополнили и другие линейки: 
маринады и соусы для мяса на огне, позиции для приготовления блюд 
в духовке и основы для глинтвейнов. Хитом из этих продуктов стала 
линейка ЖАРИМ МЯСО — быстрые маринады для шашлыков, крылышек, 
рёбрышек, стейков, рыбы и других видов мяса.  
 
Именно поэтому компания выделила ЖАРИМ МЯСО в самостоятельный 
бренд, который будет предлагать экспертные решения для приготовления 
мяса. Кроме быстрых маринадов в бренд вошли авторские соусы для мяса 
Костровок и маринады в саше Идея на закуску. 

Помимо редизайна компания добавила и новые вкусы, которые 
подчеркивают экспертность бренда и помогают готовить блюда из мяса 
на профессиональном уровне с тем самым ожидаемым вкусом любому 
желающему.



30-минутные
маринады

Авторские 
соусы

для мяса

Маринады и соусы 
для горячих  

закусок



30-МИНУТНЫЕ 
МАРИНАДЫ 
В БУТЫЛКЕ

Формулы маринадов проверены годами
Отметки на торцах бутылках помогают отмерить необходимое 
количество маринада
Маринады подходят для любого вида мяса, птицы, рыбы
и любого способа приготовления

ПРЕИМУЩЕСТВА

Классическая линейка быстрых маринадов 
для мяса, птицы и рыбы.  Маринады можно 
использовать� для приготовления 
на углях,� гриле или в духовке.



Спелая мякоть томатов 
с репчатым луком, 
душистым чесноком 
и нотками зиры

Ароматный чеснок, 
сочетание перцев 
душистых трав: базилик, 
майоран и пажитник

Лёгкая нотка дымка 
в сочетании с томатами, 
красным перцем 
и горчицей

Пряный маринад 
на основе гранатового 
сока с соевым соусом

МАРИНАД
ДЛЯ ШАШЛЫКА
КЛАССИЧЕСКИЙ

МАРИНАД
ДЛЯ КУРИЦЫ

МАРИНАД
УНИВЕРСАЛЬНЫЙ

МАРИНАД
ДЛЯ ШАШЛЫКА
ПО-КАВКАЗСКИ

5

ВЛОЖИМОСТЬ:
8 ШТ. 
SRP-короб

СРОК ГОДНОСТИ:
18 МЕС.

ВЕС:
300 Г

УПАКОВКА:
ПЭТ

МАРИНАД
ДЛЯ
БАРБЕКЮ
Сладкие томаты, 
вишнёвый сок с нотками 
гвоздики, корицы 
и лёгким ароматом дыма





Пюре лимонов,  
душистые травы и пряные 
специи для сочной рыбы

Сладко-пикантный 
вкус томатов, паприки, 
чеснока, лука с душистыми 
пряностями

Нежные сливки,  
чеснок, чёрный перец 
и ароматный укроп

МАРИНАД
ЛИМОННЫЙ 
С ТРАВАМИ

МАРИНАД
ДЛЯ
РЁБРЫШЕК

МАРИНАД
СЛИВОЧНО-
ЧЕСНОЧНЫЙ

7

ВЛОЖИМОСТЬ:
8 ШТ. 
SRP-короб

СРОК ГОДНОСТИ:
12 МЕС.

ВЕС:
300 Г

УПАКОВКА:
ПЭТ

ВЛОЖИМОСТЬ:
8 ШТ. 
SRP-короб

СРОК ГОДНОСТИ:
18 МЕС.

ВЕС:
300 Г

УПАКОВКА:
ПЭТМАРИНАД

СОЕВЫЙ С ЧЁРНЫМ 
ПЕРЦЕМ
Соевый соус 
с карамельным оттенком 
солода и дроблёным 
чёрным перцем



Дополняют вкус мяса, не перебивая его
Придают блюдам ресторанный вкус
Соусы подходят для подачи блюд и приготовления бургеров, 
хот-догов и другого стрит-фуда

ПРЕИМУЩЕСТВА

АВТОРСКИЕ
СОУСЫ
ДЛЯ МЯСА
Коллекция авторских вкусов 
с безупречным балансом ингредиентов. 
Соусы, которые раскрывают вкус мяса 
и подчёркивают его



СОУС
АДЖИЧНЫЙ
НА КИЗИЛЕ
Терпкие ягоды кизила, 
кислые ноты винограда 
и бодрящая острота смеси 
перцев  передают колорит 
грузинской кухни

Насыщенный кисло-
сладкий с лёгкой 
терпкостью соус 
на основе гранатового сока

Мякоть спелых томатов, 
острота красного перца 
и душистая кинза — 
классика для сочного 
шашлыка

Сочетание дымка, томатов 
и чернослива создаёт вкус 
классического барбекю

Сладость мёда, 
пряность горчицы 
и пикантные огурчики

СОУС
ГРАНАТОВЫЙ
КИСЛО-СЛАДКИЙ

СОУС
ШАШЛЫЧНЫЙ 
С ТОМАТОМ И ТРАВАМИ

СОУС
БАРБЕКЮ 
С ЧЕРНОСЛИВОМ

СОУС
МЕДОВО-
ГОРЧИЧНЫЙ

9

ВЛОЖИМОСТЬ:
8 ШТ. 
SRP-короб

СРОК ГОДНОСТИ:
18 МЕС.

ОБЪЁМ:
250 МЛ

УПАКОВКА:
СТЕКЛЯННАЯ
БУТЫЛКА





СОУС
СЛИВОЧНО-
ЧЕСНОЧНЫЙ
Классическое сочетание 
чеснока, сливок, орегано 
и дроблёного перца

Нежная текстура 
и приятный сливочный 
вкус настоящего Чеддера 

Ягоды натуральной лесной 
брусники и лёгкая пряность 
специй— гармония кислых 
и острых оттенков

Пикантно-мягкий соус 
с дижонской горчицей 
и луком криспи фри

СОУС
СЫРНЫЙ
ЧЕДДЕР

СОУС
БРУСНИЧНЫЙ

СОУС
ГРИЛЬ-БУРГЕР
С ЖАРЕНЫМ ЛУКОМ

11

ВЛОЖИМОСТЬ:
8 ШТ. 
SRP-короб

СРОК ГОДНОСТИ:
13 МЕС.

ОБЪЁМ:
250 МЛ

УПАКОВКА:
СТЕКЛЯННАЯ
БУТЫЛКА

ВЛОЖИМОСТЬ:
8 ШТ. 
SRP-короб

СРОК ГОДНОСТИ:
12/13 МЕС.

ОБЪЁМ:
250 МЛ

УПАКОВКА:
СТЕКЛЯННАЯ
БУТЫЛКА

12 
МЕС.



НОВИНКИ



Классический барбекю, 
дополненный душистым 
перцем и репчатым луком

Кислинка клюквы, свежесть 
томатов и лёгкий дымный 
аромат 

Барбекю с брутальным 
солодовым послевкусием 
виски

СОУС
БАРБЕКЮ 
С ЛУКОМ И ПЕРЦЕМ

СОУС
КЛЮКВА-
БАРБЕКЮ

СОУС
ВИСКИ-
БАРБЕКЮ

13

ВЛОЖИМОСТЬ:
8 ШТ. 
SRP-короб

СРОК ГОДНОСТИ:
18 МЕС.

ОБЪЁМ:
250 МЛ

УПАКОВКА:
СТЕКЛЯННАЯ
БУТЫЛКА

ВЛОЖИМОСТЬ:
8 ШТ. 
SRP-короб

СРОК ГОДНОСТИ:
13 МЕС.

ОБЪЁМ:
250 МЛ

УПАКОВКА:
СТЕКЛЯННАЯ
БУТЫЛКА



Подробный рецепт на упаковке
Без глутамата и ГМО
Горячие закуски из бара своими руками

ПРЕИМУЩЕСТВА

МАРИНАДЫ 
И СОУСЫ 
ДЛЯ ГОРЯЧИХ 
ЗАКУСОК
Кулинарные маринады и соусы� для 
приготовления крыльев� и рёбрышек. 
Готовьте дома горячие закуски 
как в любимом ресторане.



Сладость спелых 
томатов и чернослива, 
сбалансированная 
нотками дыма и специями

Идеальное сочетание 
сладкой паприки и вкуса 
натурального копчения

Сладость терияки
и лёгкий оттенок умами

Ароматные зелёные 
травы, чеснок и душистые 
пряности

Классическое сочетание 
сладости мёда и пикантной 
горчицы

МАРИНАД
ДЛЯ КРЫЛЫШЕК 
БАРБЕКЮ

МАРИНАД
ДЛЯ КОПЧЁНЫХ 
КРЫЛЫШЕК 

СОУС
ДЛЯ КРЫЛЫШЕК 
ТЕРИЯКИ

МАРИНАД
ДЛЯ ЧЕСНОЧНЫХ 
КРЫЛЫШЕК

МАРИНАД
ДЛЯ МЕДОВО- 
ГОРЧИЧНЫХ КРЫЛЫШЕК

ВЛОЖИМОСТЬ:
10 ШТ. 

СРОК ГОДНОСТИ:
13/18 МЕС.

ВЕС:
60 - 90 Г

УПАКОВКА:
САШЕ-ПАКЕТ

15



НОВИНКИ



Сладость мёда и апельсина, 
дополненная остротой 
перца и имбиря

Жгучая острота имбиря, 
солодовый оттенок соевых 
бобов и тёплый оттенок 
корицы

Остро-кислый вкус 
с насыщенным ароматом 
кардамона, корицы 
и гвоздики

СОУС
ДЛЯ МЕДОВЫХ 
РЁБРЫШЕК

СОУС
ДЛЯ ИМБИРНЫХ 
РЁБРЫШЕК

СОУС
ДЛЯ КРЫЛЫШЕК 
БАФФАЛО

17

ВЛОЖИМОСТЬ:
10 ШТ. 

СРОК ГОДНОСТИ:
13 МЕС.

ВЕС:
90 Г

УПАКОВКА:
САШЕ-ПАКЕТ
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ВИСКИ- 
БАРБЕКЮ

ДЛЯ 
МЕДОВЫХ 
РЁБРЫШЕК

ДЛЯ ШАШЛЫКА  
ПО-КАВКАЗСКИ

УНИВЕРСАЛЬНЫЙ

СЛИВОЧНО-
ЧЕСНОЧНЫЙ

КЛЮКВА- 
БАРБЕКЮ

ДЛЯ 
ИМБИРНЫХ 
РЁБРЫШЕК

ДЛЯ ШАШЛЫКА 
КЛАССИЧЕСКИЙ

БАРБЕКЮ

СЫРНЫЙ
ЧЕДДЕР

АДЖИЧНЫЙ 
НА КИЗИЛЕ

ДЛЯ МЕДОВО- 
ГОРЧИЧНЫХ 
КРЫЛЫШЕК

ДЛЯ  
ЧЕСНОЧНЫХ
КРЫЛЫШЕК

ДЛЯ 
 КУРИЦЫ

СЛИВОЧНО-
ЧЕСНОЧНЫЙ

ШАШЛЫЧНЫЙ 
С ТОМАТОМ 
И ТРАВАМИ 

МЕДОВО- 
ГОРЧИЧНЫЙ

ДЛЯ 
КРЫЛЫШЕК 
БАФФАЛО

НОВИНКА

НОВИНКАНОВИНКАНОВИНКА

НОВИНКА НОВИНКА

ДЛЯ  
РЁБРЫШЕК

БАРБЕКЮ 
С ЧЕРНОСЛИВОМ

ГРИЛЬ-БУРГЕР 
С ЖАРЕНЫМ 

ЛУКОМ

ДЛЯ 
КРЫЛЫШЕК 

БАРБЕКЮ

ДЛЯ 
КРЫЛЫШЕК 

ТЕРИЯКИ

ЛИМОННЫЙ 
С ТРАВАМИ

ДЛЯ  
КОПЧЁНЫХ 
КРЫЛЫШЕК

СОЕВЫЙ 
С ЧЁРНЫМ 

ПЕРЦЕМ

БАРБЕКЮ 
С ЛУКОМ 

И  ПЕРЦЕМ

БРУСНИЧНЫЙ

ГРАНАТОВЫЙ
КИСЛО- 

СЛАДКИЙ



РАССОЛ
ДЛЯ САЛА

РАССОЛ
ДЛЯ КУРИЦЫ

РАССОЛ
ДЛЯ РЫБЫ

ЖИДКИЙ
ДЫМ

МАРИНАД
ЧЕСНОЧНЫЙ

ГЛИНТВЕЙН
НА КРАСНОМ

ВИНЕ

ГЛИНТВЕЙН
БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЙ

МАРИНАД
КАВКАЗСКИЙ

МАРИНАД
С БЕЛЫМ ВИНОМ
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VIRTEX-FOOD
Россия, Новосибирская область,

г. Бердск, ул. Ленина, 89/15, офис 400,
тел.: +7 (383) 212-59-44

virtex-food.ru

2026 год


